
 
 

 
 

ประกาศสาํนกัจดัการทรัพยสิ์น 
เร่ือง  รับสมคัรผูป้ระกอบการร้านคา้จาํหน่ายอาหาร 

ภายในมหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลธญับุรี 
................................................................................  

 
        มหาวิทยาลัย เทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี   โดยสํานักจัดการทรัพย์สินเปิดรับสมัคร

ผูป้ระกอบการร้านคา้จาํหน่ายอาหาร เพื่อเขา้มาบริการภายในมหาวิยาลยั  โดยจะรับสมคัรผูป้ระกอบการ  

จาํนวน  ๑  ราย   
 ผูป้ระกอบการร้านคา้ท่ีประสงค์จะสมคัรเขา้มาจาํหน่ายอาหารในมหาวิทยาลยัเทคโนโลยี

ราชมงคลธญับุรี  รายละเอียดดงัน้ี 

 
๑. การรับสมคัร   ขอและยืน่ใบสมคัรไดต้ั้งแต่บดัน้ีถึงวนัท่ี   ๑๕  กรกฎาคม   ๒๕๕๘  

 ณ  สาํนกัจดัการทรัพยสิ์น  ตึกสาํนกังานอธิการบดี  ชั้น ๔  มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลธญับุรี   
ในวนัและเวลาราชการ 

๒. คุณสมบติัของผูส้มคัร 
๒.๑ ตอ้งเป็นผูมี้ประสบการณ์ในการประกอบการร้านอาหาร (อาหารอีสาน, อาหารจานเดียว 

๒.๒ หากมีเอกสารผา่นการอบรมท่ีเก่ียวขอ้งกบัดา้นอาหารจะไดรั้บการพิจารณาเป็นพิเศษ 
๓. การพิจารณาคดัเลือก 
 ๓.๑ การสาธิตประกอบอาหาร ผูส้มคัรทุกรายตอ้งสาธิตการประกอบอาหารตามประเภทท่ี

สมคัรเขา้มาจาํหน่าย   จาํนวนไม่น้อยกว่า   ๓  รายการ ในวนัท่ี  ๑๗  กรกฎาคม   ๒๕๕๘  เวลา  ๐๙.๐๐  -  

๑๒.๐๐ น.   ณ โรงอาหารมหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลธญับุรี 
๓.๒ การสัมภาษณ์  ผูส้มคัรทุกรายตอ้งเข้ารับการสัมภาษณ์  ในวนัท่ี  ๑๗   กรกฎาคม   

๒๕๕๘   เวลา  ๑๓.๐๐  –  ๐๖.๐๐ น.   ณ  ห้องอาหารปรับอากาศโรงอาหาร  มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราช

มงคลธญับุรี 

    ๔. ประกาศผลการพิจารณาคดัเลือกร้านคา้ในวนัท่ี  ๒๑  กรกฎาคม  ๒๕๕๘  ณ  สาํนกัจดัการ

ทรัพยสิ์นมหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลธญับุรี   ทั้งน้ีผูส้มคัรท่ีผา่นการคดัเลือกจะตอ้งปฏิบติัตามเง่ือนไข

และหลกัเกณฑข์องมหาวทิยาลยัอยา่งเคร่งครัด 
    ๕. วนัทาํสัญญา  ผูป้ระกอบการร้านคา้ท่ีไดรั้บการพิจารณาคดัเลือก  ใหม้าทาํสัญญาในวนัท่ี ๒๗  

กรกฎาคม  ๒๕๕๘  ระหวา่งเวลา  ๐๙.๐๐ – ๑๕.๐๐ น. ณ  สาํนกัจดัการทรัพยสิ์น  ชั้น ๔  อาคารสาํนกังาน

อธิการบดี  หากพน้กาํหนดถือวา่ท่านสละสิทธ์ิ  โดยจะขอเรียกผูป้ระกอบการร้านคา้ในลาํดบัต่อไป 
 
 
 



 
 
 
 
 



 
 

                                        ใบสมคัรเพ่ือประกอบธุรกิจ    

ภายในมหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลธญับุรี 

รายละเอียดผูส้มคัร 

1.     ช่ือ (นาย, นาง, นางสาว)................................................สกลุ.............................................อาย.ุ................................ปี 

เลขท่ีบตัรประจาํตวัประชาชน..............................................................................ศาสนา.......................................เช้ือชาติ

...............................................................................................สญัชาติ................................................................................. 

2.ท่ีอยูปั่จจุบนั  เลขท่ี................................ตาํบล/แขวง...................................................อาํเภอ/เขต..................................... 

จงัหวดั.....................................................รหสัไปรษณีย.์...........................................โทรศพัทบ์า้น.................................... 

โทรศพัทมื์อถือ....................................................................โทรสาร................................................................................... 

ตอ้งการประธุรกิจประเภทใด (เลือกสมคัรไดแ้ค่  1 ประเภทต่อ 1 ผูส้มคัรเท่านั้น) 

(    )  1. ร้านอาหาร...................................................................................................................................................... ........ 

(    ) 2. ร้านคา้ซุม้................................................................................................................................................................ 

(    )  3. ประเภทอ่ืนๆ.............................................................................................................................................. ............ 

ประสบการณ์ในการประกอบธุรกิจ (ใส่เคร่ืองหมาย  หนา้หวัขอ้ท่ีตอ้งการเลือก) 

 เคยประกอบธุรกิจประเภท.................................................................................................................... 

     สถานท่ี............................................................................................ระยะเวลา....................................... 

 ไม่เคยประกอบธุรกิจใดมาก่อน 

          ขา้พเจา้ไดอ้่านรายละเอียดในการประกอบธุรกิจเขา้ใจดีโดยตลอด และสามารถปฏิบติัตามขอ้กาํหนดพร้อมทั้งทาํ

ขอ้ตกลง หรือสญัญาไดถ้า้ไดรั้บการคดัเลือก  และขอใหค้าํมัน่สญัญาแก่มหาวทิยาลยั  ดงัน้ี 

1. จะประกอบธุรกิจตามท่ีไดร้ะบุดว้ยตนเองและจะปฏิบติัตามขอ้กาํหนดโดยเคร่งครัด 

2. ขอรับรองวา่ขอ้ความท่ีกล่าวมาแลว้ขา้งตน้นั้นเป็นความจริงทุกประการ 

 

หลกัฐานประกอบการสมคัร 

1.รูปถ่ายหนา้ตรงของผูส้มคัรขนาด 1 น้ิว จาํนวน 1 รูป ลงช่ือ......................................................ผูส้มคัร                                                                                                                                                    

(.....................................................) 

                                                                                                                         วนัท่ี................../...................../.............  

                                                                                                    
 

 

  

 

 

 

   (ถ่ายไม่เกิน  6  เดือน) 

2.ใบรอบรองแพทยท่ี์แพทยรั์บรองให้ไม่เกิน 1 เดือน 

หลกัฐานประกอบการสมคัร 

1.รูปถ่ายหนา้ตรงของผูส้มคัรขนาด 1 น้ิว จาํนวน 1 รูป 

   (ถ่ายไม่เกิน  6  เดือน) 

2.ใบรอบรองแพทยท่ี์แพทยรั์บรองให้ไม่เกิน 1 เดือน 

3.สาํเนาทะเบียนบา้นของผูส้มคัร 

4.สาํเนาบตัรประจาํตวัประชาชนของผูส้มคัร 

5.เอกสาร/หลกัฐานรับรองมาตรฐานการประกอบธุรกิจ 

   จากภาครัฐหรือเอกชน (ถา้มี) 

6.เอกสาร/หลกัฐานการประกอบธุรกิจอ่ืนๆ (ถา้มี) 

 

ลงช่ือ......................................................ผูรั้บสมคัร 

        (......................................................)          

วนัท่ี......................./....... 

 

 

 

ลาํดบัท่ี .............. 
รูปถ่ายขนาด 

1  น้ิว 
จาํนวน 1 รูป 



 

 

 
หลักเกณฑเง่ือนไขการใชภาชนะใสอาหารภายในโรงอาหาร  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 

๑. ผูประกอบการรานอาหาร  ใชภาชนะจําหนายอาหารตามท่ีมหาวิทยาลัยฯกําหนดให  ประกอบดวยจาน

ขาว  ชามกวยเตี๋ยว  ถวยซุป  ซ่ึงมีโลโกของมหาวิทยาลัยฯ 

๒. ในกรณีภาชนะสูญหาย  ผูประกอบการจะตองรับผิดชอบจัดหามาทดแทนตามจํานวน 

๓. ไมนําภาชนะจําหนายอาหารไปใสเครื่องปรุง  วัตถุดิบอ่ืนๆ 

๔. ควรมีการตรวจนับภาชนะ  สัปดาหละ  ๑  ครั้ง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
หลกัเกณฑร้์านคา้ของโรงอาหารกลาง 

มหาวทิยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลธญับุรี 
………………………. 

 
ขอ้กาํหนดและเง่ือนไขในการประกอบการร้านอาหาร 

 
๑. ผูประกอบการ  ตองปฏิบัติตามสัญญา  ประกาศ  และขอกําหนดของมหาวิทยาลัยฯ  ท่ีเก่ียวกับการ

จําหนายสินคาอุปโภคบริโภค 

๒. ผูประกอบการตองจําหนายอาหาร  และเครื่องดื่มตามรายการ  และราคาท่ีกําหนดไวในสัญญาหรือ

ขอตกลงท่ีทําไว  โดยมีคุณภาพและปริมาณตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด  การจําหนายอาหาร  ขนม  ผลไม  

เครื่องดื่มพิเศษ  นอกเหนือจากท่ีกําหนดไวในสัญญา  หรือการข้ึนราคาคาอาหาร  เครื่องดื่ม  ตองแจงขออนุญาต

ตอมหาวิทยาลัย  และตองไดรับอนุญาตกอนจึงจะดําเนินการได 

๓. ผูประกอบการจะตองปดประกาศราคาสินคาทุกชนิดไวหนารานใหชัดเจน  ตามแบบท่ีมหาวิทยาลัย

กําหนด   และจําตองเปนราคาท่ีตกลงไวในวันทําสัญญา 

๔. ผูประกอบการตองจําหนาย  หรือประกอบอาหารในสถานท่ี  ท่ีมหาวิยาลัยกําหนดเทานั้น 

๕. การขอหยุดจําหนาย  จะตองแจงเปนลายลักษณอักษรใหมหาวิทยาลัยพิจารณาลวงหนาไมนอยกวา  ๕  

วัน  และหามหยุดเกิน  ๓ วัน  ยกเวนจะไดรับอนุญาตเปนกรณีไป  ตามเหตุผลความจําเปน 

๖. การใชเตาหุงตมประกอบอาหาร  ใหใชเตาแกสหรือเตาไฟฟาเทานั้น  หามใชเตาท่ีใชเชื้อเพลิงอยางอ่ืน  

โดยเฉพาะเตาแกสตองใชแกสหุงตมบรรจุเสร็จท่ีไดมาตรฐาน  มีอุปกรณปองกันการเกิดแกสรั่วซึม  และตอง

ตรวจสอบสภาพถังแกสอยูเสมอ 

๗. สิ่งของวัสดุ  ครุภัณฑ  ท่ีเปนกรรมสิทธิ์ของผูประกอบการ  หากเก็บไวภายในบริเวณสถานประกอบ

ผูประกอบการตองรับผิดชอบในความสูญหายหรือเสียหายดวยตนเอง 

๘. มหาวิทยาลัยจะจัดภาชนะสําหรับใหบริการลูกคา  แกผูประกอบการ  ผูประกอบการทุกรายจะตอง

ระมัดระวังรักษาภาชนะสวนกลางดังกลาว  เม่ือมีการตรวจนับ  หากพบวามีการสูญหายหรือเสียหาย  

ผูประกอบการทุกรายจะตองรวมกันรับผิดชอบคาใชจายตามความเสียหายท่ีเกิดข้ึน 

๙. มหาวิทยาลัยจัดระบบการจัดเก็บ  และลางภาชนะสวนกลาง  ซ่ึงผูประกอบการจะตองปฏิบัติตามระบบ

ท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

๑๐. ผูประกอบการจะตองยื่นรายชื่อของบริวาร  หรือลูกจางท่ีอยูในความรับผิดชอบท่ีเขามาประกอบกิจการ

ภายในโรงอาหารทุกคน  โดยใหสําเนาบัตรประจําตัวประชาชนแนบสัญญา  หากมีการเปลี่ยนแปลงจะตองยื่น

รายชื่อพรอมหลักฐานใหมหาวิทยาลัยทันที 

๑๑. ผูประกอบการจะตองรับผิดชอบตอการกระทําของลูกจาง  หรือบริวารท่ีอยูในความรับผิดชอบ  ในกรณี

กระทําผิดตอทรัพยสิน  บุคลากร  นักศึกษาของมหาวิทยาลัย  หรือผูมาติดตอ  ในพ้ืนท่ีของมหาวิทยาลัย 

๑๒. ผูประกอบการตองยินยอมใหมหาวิทยาลัยเขาไปตรวจสอบความปลอดภัย  หรือความสะอาดในพ้ืนท่ี

ประกอบการ  และจําหนายอาหารไดตลอดเวลาตามท่ีมหาวิทยาลัยแจง 



๑๓. การยกเลิกสัญญาการครบกําหนดสัญญา  ผูประกอบการตองทําหนังสือขออนุญาตผูอํานวยการสํานัก

จัดการทรัพยสิน  กอนทําการขนยายทรัพยสินออกจากรานคา  และสงมอบรานคาท่ีใชคืนใหแกมหาวิทยาลัยใน

สภาพท่ีเรียบรอย 

๑๔. หากมีการฝาฝนกฎระเบียบ  ไมปฏิบัติตามประกาศ  คําสั่ง  คําแนะนําของมหาวิทยาลัยฯ  ท่ีกําหนดหรือ

สั่งการมหาวิทยาลัยจะดําเนินการตามลําดับ  ดังตอไปนี้ 

๑. หากเตือนครั้งท่ี  ๑  ขอใหแกไขปรับปรุง 

๒. การเตือนครั้งท่ี  ๒   ใหหยุดจําหนายอาหารเปนเวลา  ๓  วัน 

๓. การเตือนครั้งท่ี  ๓   คือการบอกเลิกสัญญา 

 

ขอหามปฏิบัติของผูประกอบการ 

๑. หามสูบบุหรี่  หามจําหนายและเสพสิ่งผิดกฎหมาย  และของมึนเมาทุกชนิดในมหาวิทยาลัยฯ 

๒. หามเลนการพนันทุกชนิดในบริเวณสถานท่ีประกอบการ  และในมหาวิทยาลัยฯ 

๓. หามเลี้ยงสัตว  หรือใหอาหารสัตวทุกชนิดในบริเวณสถานประกอบการและในบริเวณโรงอาหาร 

๔. หามมิใหผูประกอบการและพนักงานอยูอาศัย  หรือคางคืนในสถานประกอบการ 

๕. หามมิใหผูประกอบการหรือผูอ่ืนเชาชวง  หรือโอนสิทธิการจําหนายอาหาร  หรือโอนกิจการใหผูอืไมวา

ชั่วคราวหรือตลอดไป  หากพบวามีการเชา  หรือโอนสิทธิการจําหนายมหาวิทยาลัยจะยกเลิกสัญญาทันที 

๖. หามปดประกาศหรือโฆษณาใดๆ  กอนไดรับอนุญาตจากมหาวิทยาลัย 

๗. หามตอเติมหรือดัดแปลงในบริเวณรานคา  หรือสถานประกอบการกอนไดรับอนุญาตจากมหาวิทยาลัย 

๘. หามใชภาชนะโฟมใสอาหาร  ใหใชภาชนะท่ีเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม  หรือท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด 

 

ขอปฏิบัติดานสุขลักษณะ 

๑. ผูประกอบการ  ผูปรุงอาหาร  ผูขายและลูกจางในรานจะตองมีรางการสมบูรณ  ปราศจากโรคติดตอและ

โรคท่ีสังคมรังเกียจ  โดยตองตรวจสุขภาพทุกปตามรายการท่ีกําหนด  และนําใบรับรองแพทยมาแสดง  

หากผูประกอบการและลูกจางรายใด  มีรายงานวาอยูระหวางการรักษา  จะตองหยุดทําการประกอบ

อาหาร  หรือสัมผัสอาหารทันที  มหาวิทยาลัยจะกําหนดระยะเวลาการรักษาเปนเวลาไมเกิน ๓ เดือน 

หรือ ๖ เดือน  แลวใหนําใบรับรองแพทยมายื่นอีกครั้งหนึ่ง  ถามีรายงานผลวาพบเชื้อหรือเปนพาหะใดๆ  

อีกมหาวิทยาลัยจะตัดสิทธิ์และยกเลิกสัญญาการเปนผูประกอบการ  (หากเปนลูกจาง  ผูประกอบการ

จะตองเลิกจางทันที) 

๒. ผูประกอบการตองตรวจสอบคุณภาพของอาหารและเครื่องดื่มใหถูกสุขลักษณะ  สะอาด  ปราศจาก

สารพิษและสิ่งเจือปน 

 

 

 

๓. ผูประกอบการ  ตองไมนําอาหารสดหรือขวดน้ํา ไปแชในถังน้ําแข็งท่ีจําหนายเปนอันขาด   

ถังน้ําแข็งจะตองมีฝาปดมิดชิด  และมีท่ีตักน้ําแข็ง 



๔. ผูประกอบการตองรักษาความสะอาด  ท้ังภายในสถานท่ีประกอบการและบริเวณท่ีจําหนายอาหารทุกวัน  

ไมใหมีเศษอาหารหรือเศษขยะตกคาง 

๕. หามผูประกอบการวางสิ่งของใดๆ  บริเวณดานนอก หลังรานอาหารยกเวนถังขยะท่ีมีฝาผิดมิดชิด 

๖. ประกอบการตองทําความสะอาดรานคา โดยการทําความสะอาดภาชนะ  ขัดพ้ืน   เช็ดถูภายในรานให

สะอาดทุกวัน 

๗. ผูประกอบการจะตองรักษาความสะอาดบริเวณทอระบายน้ําในรานคาอยูเสมอ  และหามท้ิงเศษอาหาร

และเศษขยะลงในทอระบายน้ําโดยเด็ดขาด 

๘. ผูประกอบการตองใชถุงพลาสติก  สําหรับใสขยะและมัดใหแนนกอนนําไปท้ิงในบริเวณท่ีจัดให 

๙. ผูประกอบการจะตองคัดแยกขยะท่ีเปนเศษอาหารใหกับมหาวิทยาลัย  ในกรณีท่ีมหาวิทยาลัย  ตองการ

ใหคัดแยก  ซ่ึงมหาวิทยาลัยจะแจงและจัดอุปกรณการคัดแยกใหรานคา 

๑๐. ผูประกอบการรานอาหาร  ตองปฏิบัติตามขอกําหนดดานสุขาภิบาลอาหาร  ท่ีมหาวิทยาลัยกําหนดทุก

ประการ 

๑๑. ผูประกอบการ  ผูปรุงอาหาร  จะตองเขารับการอบรมสุขาภิบาลอาหาร  ท่ีมหาวิทยาลัยหรือหนวยงาน

ภายนอกจัดอบรม  โดยรานคาจะเปนผูรับผิดชอบคาใชจายในการอบรม 

 


